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VENEZIA
TUTTI | GIORNI DAL 20 AL 27 MAGGIO

Ristoranti - VELIER EXPLORER

Aciugheta - Mescita vini naturali Triple “A”
Campiello Santi Filippo e Giacomo, 4357

Ai Artisti - Mescita vini naturali Triple “A”
Fondamenta della Toletta 1169\abc

Ai Mercanti - Mescita vini naturali Triple “A”
Calle Fuseri, 4346/a

Al Covo - Mescita vini naturali Triple “A” e dessert gelato con Chartreuse
Calle de la Pescaria, 3968

Anice Stellato - Mescita vini naturali Triple “A”
Fondamenta de la Sensa, 3272

Antiche Carampane - Mescita vini naturali Triple “A”,
selezione di rum abbinati a un dessert con Cioccolato Corallo
Rio Tera de le Carampane, 1911, Sestiere San Polo

CoVino - Menu dedicato a Chartreuse, mescita vini naturali Triple “A”
Calle del Pestrin, 3829a-3829, Castello

Estro Vino e Cucina - Mescita vini naturali Triple “A”
Dorsoduro, 3778

Fiaschetteria Toscana - Aperitivo con Champagne Billecart-Salmon, selezione di rum
abbinati a un dessert con Cioccolato Corallo
Salizada S. Giovanni Grisostomo, Cannaregio

Glam, Palazzo Venart - Aperitivo con Champagne Billecart-Salmon e vini
naturali Triple “A”
S. Croce, 1961

Local - Menu degustazione con selezione di vini naturali Triple “A”
Salizzada dei Greci, 3303, Castello

Osteria Testiere - Selezione di distillati abbinati al Cioccolato Corallo
Calle del Mondo Novo, 5801

Ridotto - Mescita vini naturali Triple “A”, pre-dessert gelato con Chartreuse e
dessert con Cioccolato Corallo
Campiello Santi Filippo e Giacomo, 4509

Vini da Gigio - Mescita vini naturali Triple “A”, dessert gelato con Chartreuse e
selezione di rum abbinati al Cioccolato Corallo
Sestiere Cannaregio, 3628a

Wine Bar - TRIPLE “A”

CoVino - Mescita vini naturali Triple “A”
Calle del Pestrin, 3829a-3829, Castello

Estro Vino e Cucina - Mescita vini naturali Triple “A”

Dorsoduro, 3778

Osteria ai Rusteghi - Aperitivo con Champagne Billecart-Salmon
Corte del Tentor, 5513, San Marco

Pescaria Wine Bar - Mescita vini naturali Triple “A” e cocktail Americano con
Argala
San Polo, 317

Vino Vero - Mescita vini naturali Triple “A”
Fondamenta Misericordia, 2497

Cocktail Bar - VELIER EXPERIENCE

Caffé ai Crociferi - Aperitivo con cocktail Vermuttino
Cannaregio, Campo dei Gesuiti, 4878

o CALENDARIO VELIER WEEKS

= dal 20 al 27 Maggio

Chet Bar - Cocktail list dedicata ai prodotti Velier
Dorsoduro, 3684, Campo Santa Margherita

Il Mercante - Carta dei Mezcal di Oaxaca e cocktail list dedicata ai prodotti
Velier
Calle de la Misericordia, 381

Londra Bar - Hotel Londra Palace - lit® Martini cocktalil
Riva degli Schiavoni, 4171

Oriental Bar Metropole - elit® Martini cocktalil
Riva degli Schiavoni, 4149

Times Social Bar - Cocktail list dedicata ai prodotti Velier
Rio Tera Farsetti, 1414

Enoteche

Estro Vino e Cucina - Selezione vini naturali Triple “A”
Dorsoduro, 3778
Millevini - Selezione Whisky dal mondo
Ramo del Fontego dei Tedeschi, 380
Vino Vero - Selezione vini naturali Triple “A”
Fondamenta Misericordia, 2497

VENEZIA
GLIEVENTI

AMO (Alajmo) - Mercoledi 24 Maggio - ore 20
elit® party
Fontego dei Tedeschi, Calle del Fontego

Chet Bar - Venerdi 26 Maggio - ore 20
Fireball party
Dorsoduro, 3684, Campo Santa Margherita

CoVino - Sabato 20 Maggio - ore 13

Pranzo con il produttore Triple “A” Emidio Pepe *
Calle del Pestrin, 3829a-3829, Castello

CoVino - Sabato 27 Maggio - ore 13
Pranzo con il produttore Triple “A” La Stoppa *
Calle del Pestrin, 3829a-3829, Castello
Estro Vino e Cucina - Sabato 20 Maggio - ore 18
Aperitivo con il produttore Triple “A” Emidio Pepe
Dorsoduro, 3778
Estro Vino e Cucina - Sabato 27 Maggio - ore 18
Aperitivo con il produttore Triple “A” La Stoppa
Dorsoduro, 3778
Gran Caffé Quadri - Mercoledi 24 Maggio - ore 13
Pranzo con degustazione dei vini Chateau Musar *
Piazza San Marco, 121
Il Mercante - Lunedi 22 Maggio - ore 14.30
Degustazione Mezcal con I'esperto Dom Costa *
Calle de la Misericordia, 381
Mascareta - Domenica 21 Maggio - ore 18
Gin&Tonic Night
Calla Lunga S. Maria Formosa, 5138
Vino Vero - Mercoledi 24 Maggio - ore 18
Aperitivo in barca con il produttore Triple “A” Radikon
Fondamenta Misericordia, 2497
Vino Vero - Giovedi 25 Maggio - ore 18
Aperitivo in barca con il produttore Triple “A” Cotar
Fondamenta Misericordia, 2497



MESTRE
TUTTI I GIORNI DAL 20 AL 27 MAGGIO

Ristoranti - VELIER EXPLORER
28. Grigoris - Selezione di distillati abbinati alla carta dei dessert
Via Asseggiano, 147, Mestre

MESTRE
GLI EVENTI

29, Antica Dorgheria Caberlotto - Martedi 23 Maggio - ore 20
Degustazione distillati Capovilla *

Piazza Erminio Ferretto, 65, Mestre

28. Grigoris - Martedi 23 Maggio - ore 19

Aperitivo con il produttore Triple “A” Movia

Via Asseggiano, 147, Mestre

LUGHETTO DI CAMPANIA LUPIA
TUTTI | GIORNI DAL 20 AL 27 MAGGIO

30. Antica Osteria da Cera - Aperitivo con Champagne Billecart-Salmon e
Chartreuse
Via Marghera, 24, Lughetto di Campagna Lupia

JESOLO
TUTTI | GIORNI DAL 20 AL 27 MAGGIO

Ristoranti - VELIER EXPLORER

31. Alle Torri - Mescita vini naturali Triple “A” e cocktail list dedicata ai prodotti
Velier

Piazza Drago, 2, Jesolo

32. Capriccio - Mescita vini naturali Triple “A”

Via Bafile, 411, Lido di Jesolo

33. Da Guido - Mescita vini naturali Triple “A”

Via Roma Sinistra, 25, Jesolo

Cocktail Bar - VELIER EXPERIENCE

34. Casa Bianca al Mare - Hendrick's gin & Fever-Tree Indian tonic water
Piazzetta Casa Bianca, 1, Lido di Jesolo

35. La Floridita - Cocktail list dedicata al rum Flor de Cafia

Via delle Meduse, 1, Jesolo

JESOLO
GLIEVENTI

36. Marina Club - Venerdi 26 Maggio - ore 20
Cena con Champagne Billecart-Salmon e Chartreuse *
Via Roma Destra, 120b, Jesolo

SCORZE
TUTTI | GIORNI DAL 20 AL 27 MAGGIO

37. San Martino - Menu “Passeggiata a Caorle” abbinato ai vini naturali Triple
“A”
Piazza Cappelletto, 1, Scorzé

CAORLE
TUTTI I GIORNI DAL 20 AL 27 MAGGIO

38. Harry Johnson Speakeasy - Hendrick’s & Fever-Tree Tonic - Americani
- elit of martini

Centro Storico, Caorle

39. Siro American Bar - Hendrick's & Fever-Tree Tonic - Americani - elit of
martini

Rio Terra Riccardo Romiati, 14, Caorle

CAORLE
GLIEVENTI

38. Harry Johnson Speakeasy - Sabato 20 Maggio - ore 19,30
L’Americano con il produttore italiano Argala
Rio Terra Rominati, 14, Caorle



